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Apérity

Kir pétillant a la créme de rose et amuse bouches

N

Ltrée

Carpaccio de noix de St Jacques aux agrumes
ou
Tatin de foie gras aux pommes ct pain d’¢pices

Plat

Filet de boeuf facon Rossini sauce aux morilles
ct pommes de terre grenaille
ou
Gambas flambées au whisky et pates fraiches a la creme d’ail

N

Dessert

Fondant au chocolat noir cocur Griottes
ou
Entremet biscuit amande, ganache chocolat blanc
ct panacotta alarose
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